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好反響のため「連続式えびせんべい味付け乾燥機」の
実演を報道陣に公開！！

　5月21日のプレスリリース後、多くの反響があったた
め6月16日の10時30分より、技術開発本部エネルギー
応用研究所西館3階 産業電化実験室にて「連続式えびせ
んべい味付け乾燥機」の実演の模様を報道関係者に公
開しました。
　当日公開されたのは「連続式えびせんべい味付け乾燥
機」のほかに、既に販売中の「 IH式えびせん焼き機」、
「電気式連続焼成機」の2機種。まずは当社開発者より、
パネルを使って各機器の開発背景から機器の特長、活
用事例などについて概要説明が行われました。その後、
機械を稼動し、実際にえびせんべいが味付け、乾燥され
る工程を見学していただきました。

　焼いたえびせんべいをコンベア上に並べると、上下
に配置されたスポンジローラがタレを均等に塗り、そ
のまま乾燥室へ流れます。そして約2分で完成したえび
せんべいが次々と表れると、報道関係者から驚きの声
がもれました。室内にはえびせんべいの香ばしい匂い
が立ち込め、報道陣も興味津々の様子で機器の構造に
注目。また「IH式えびせん焼き機」、「電気式連続焼成機」
も実際に稼動し、出来上がる様子を公開しました。参加
したテレビ局、新聞社など報道関係者からは「中部電力
がえびせんべい機器の開発に取り組んだ理由」、「従来
機器との違い」、「今後の展望」などについて質問がな
され、実演後は完成したえびせんべいの試食会も行わ
れました。この取材の様子は、マスコミ各社の当日の夕
刊や夕方のテレビニュースで放映されました。

※「連続式えびせんべい味付け乾燥機」の詳細については、
　本誌41～ 42Pをご覧ください。
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